
Valentine’s Day
VALENTÍNSKA VEČERA HOTELA TATRA PRE 2 OSOBY

APERITÍV

Avokádový mousse s chilli papričkami, sezamové grisiny     50g /1, 3, 7, 11/ 

Bravčová panenka marinovaná v hľuzovkovom oleji pripravovaná v celku,
podávaná krájaná na tenké plátky, dubáková demi–glace omáčka, grilovaná

špargľa v opasku z panchetty,  zemiakovo–zázvorové pyré     150g /7/

TEPLÉ PREDJEDLO

HLAVNÉ JEDLO

Prudko grilované kačacie prsia ( sous vide ), omáčka frizante rosso, 
podávané na teplom zelerovo–karotkovom „kompóte“     100g /9/ 

Prosecco s jahodou     1 dcl

PREDKRM

Sušený nórsky losos plnený sušenými paradajkami a bazalkou 
podávaný a la carpacio, rukolovo–feniklový šalátik s vlašskými orechmi, 

medovo–horčicový dip, brioche     80g /1, 3, 4, 8, 10/ 

STUDENÉ PREDJEDLO

DEZERT
Fondán z bielej čokolády plnený glazovanými mandľami s mušličkou anízovej

zmrzliny a couilis z tmavého lesného ovocia     110g /1, 3, 7, 8/ 


