HOTEL TATRA

* Kk ok Kk

Mili hostia,
vitajte v reStaurdcii ,Stard Bratislava” v hoteli Tatra. Radi by sme Vam predstavili nase nové a la carte menu,

ingpirované svetovou kuchyiiou v novom $ate s trochou avantgardy.
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PREDJEDLA

Cviklovy hummus
Pickles z karfiolu, cukety a cervenej cibule, pita ¢ipsy *1, 3, 11

Tuniakovy tartar (sashimi)
Kes$u oriesky, pazitka, limetka, wasabi espuma, opekand bageta *1,3,4,7,8

Terina z foie gras
Hrusky Nashi, tokajské Zelé, figovo-salotkovy coulis, kvaskovy chlieb *1,3

POLIEVKY

24-hodinovy hoviddzi vyvar
Julienne zelenina, domace rezance *1,3,9

Polievka podla dennej ponuky - Prezentovand obsluhou

HLAVNE JEDLA

Kuracie prsia Supreme, bazalkové maslo
Safranova beurre blanc omécka, Spaldoto s beluga Sosovicou a zeleninou *1,7, 9

Grilované kacacie prsia
Omacka Grand Veneur, pyré z Cervenej kapusty a hrusiek, zemiakové lokse *1, 3,7

Telacie medailoniky parfumované slivovicou

Demi-glace so susenymi slivkami, fazul'kové struky v slanine, zemiakové bliny *1, 3,7

Hovidzi biftek s volskym okom
Zelend zelenina, omécka zo zeleného korenia, batatové hranolky *3, 10

Srncie stehno v kdvovej marinade

Divinovéd omdcka s tamarindom, zemiaky dauphinoise, Sampiiiény, $pendt *7, 10
Zemiakové Silance na prepistanom masle

Krémové tekvicovd omacka s citrénovym tymianom, gastany, kozi syr *1,3,7, 8

Cviklové tortellini s fetaki a karamelizovanymi hruskami
Pesto zo susenych paradajok, orechy, $alvia, parmezdn *1,3,7, 8

Grilované musle sv. Jakuba
Limetkové krémové rizoto, pomelo, ligurcek, ¢ipsy z parmezdnu a pancetty *7, 14

Filet zo zubaca peceny na kruste z morskej soli
Béarnaise s miso pastou, hraskovo-zemiakové pyré, fritovand zelenina *3,4, 6,7, 9

VEIKE SALATOVE VARIACIE

Caesar $alat s grilovanymi krevetami a poSirovanym vajcom
Rimsky 8alat, krutény, parmezan, dresing *1, 2, 3, 4, 10

Grilovany kozi syr s medovou glaziirou
Listovy salat, cvikla, tekvica (sous vide), vlagské orechy, citrusovy dzem *1,7, 8

Hovidzi flank steak (sous vide)
Listovy $aldt so sezénnou zeleninou, jemne tdené chimichurri *3

DEZERTY

Ricottové gulky plnené Mozart pralinkami
Sodé z Prosecca *1,3,7,8,12

Jahodové mille-feuille
Rubinové ¢okoldda, mascarpone krém *1, 3,7

Cokoladové créme brilée
Jablkovo-rebarborovy coulis *7

Dezert podla §éfkuchara
Sortiment prezentovany obsluhou *1, 3,7, 8

e Ceny jeddl st uvadzané vratane DPH ® Po konzultacii s obsluZznym personalom vieme pripravit vybrané jedld aj v intolerantnej verzii

¢ Vdha mésa je uvedend v surovom stave ® Povod misa je z krajin EU ® Menu je platné od 24.2.2026.
 Kalkuloval: Martin Petrik ® Zodpovedny vedtici: Ing. Matej Klisky

TATRA UNITED CORPORATION, a.s. * HOTEL TATRA * Namestie 1. maja5, 811 06 Bratislava

.www.hoteltatra.sk reservations@hoteltatra.sk +421 259272111 @hoteltatra

@hoteltatra
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